
Puoi ordinare
> on line su 
gastronomiadalponte.it
> oppure chiama 0444 324533

antipasti di terra
Crostatine salate:

• Asparagi bianchi e verdi
• Bacon, taggiasche, peperoni e 
capperi
• Ricotta e spinaci
• Verdurine miste primaverili

Strudel con asparagi e pancetta di 
Zibello
Piccoli muffin salati con:

• Asparagi e gruyère
• Zucchine e brie
• Verdure rustiche e fontina 

antipasti di mare
Il nostro baccalà mantecato
Gamberoni in salsa rosa
Saor di gamberi alla veneziana
Spumone di tonno
Seppioline in umido con zenzero, 
pomodorini confit e punte di asparagi 
verdi
Cappesante gratinate alla catalana
Il nostro foie gras d’oca con composta 
di cipolle
Salmone scozzese affumicato

sughi
Ragù di vitello e manzo
Sugo di pesce con crostacei e 
molluschi
Salsa di pomodoro

primi piatti
Cannelloni ricotta e spinaci con 
burratina fumè
Crespelle con asparagi bianchi e Asiago 
mezzano di malga
Pasticcio

• classico con ragù di carne
• con erbette primaverili spontanee
• con asparagi e speck cotto dell’Alto 
Adige

Paella di pesce e verdure
Zuppa di pesce

secondi di terra
Il capretto pasquale al forno
Costolette di agnello dorate al forno 
con erbette aromatiche
Rotolo di pollo con bacon croccante, 
asparagi e spinaci
Polpettine di vitello con asparagi
Petto di faraona cotto a bassa 
temperatura con salsa al vino rosso e 
rosmarino
Il vitello in salsa tonnè

secondi di mare
Treccia di S.Pietro con arancia, olivette 
taggiasche al profumo di maggiorana
Trancio di salmone con granella di 
pistacchi
Filettino di rombo con verdurine
Filetti di orata con pomodorini arrostiti 
e basilico fresco
Il baccalà alla Vicentina ricetta della 
tradizione Dal Ponte

contorni
Verdure e legumi di stagione:
Dadolata di verdure al forno, radicchio al 
tegame, carciofi, purè di patate fresche, 
asparagi al tegame, pomodori piccadilly 
passiti al forno, filetti di peperoni al 
forno all’origano, patate al forno, piselli 
al tegame, porcini e chiodini al profumo 
di maggiorana, melanzane al forno.

dolci
Le colombe di Filippi e Perbellini con le 
uova di cioccolato di Lindt, Baratti & 
Milano e Majani

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti 
che provocano allergie o intolleranze sono disponibili 
presso il nostro negozio oppure possono essere richieste 
a ordini@dalponte.it

Puoi ordinare
> on line su 
gastronomiadalponte.it
> oppure chiama 0444 324533

Gastronomia Dal Ponte
Contrà S. Silvestro 31
36100 Vicenza

menumenu
p a s q u a  2 0 2 5


